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VELOUTE DE BUTTERNUT 11 MOUSSE LEGERE DE POMMES DE TERRE 12
ceuf poché, croltons a lhuile fumée, haddock au katshuobushi
POIREAUX DE PAYS 11 SAUMON GRAVLAX 14

en mosaique d'algues nori, émulsion verte, épices douces, blinis de mais, creme de fenouil

oeufs de truite, gribiche

PLATS
SAUMON D’ECOSSE MI-CUIT 23 LA JOUE DE BGEUF CONFITE 22
légumes du jardin, émulsion marine (DES ELEVEURS DE LA CHARENTONNE)
pommes grenailles & carottes au lard fermier,
jus miroir

COCHON “DE LA FERME DU LOUVIER” 25
réti en crolte doree, pressé de pommes de
terre, jus a la truffe

COQUILLES SAINT JACQUES « BLACK AND WHITE » 30
céleri rave au beurre de café, sauce ténebreuse,
perles de hareng fume

ASSIETTE DE LEGUMES BIO 21 MENU ENFANT 15

DU POTAGER DE LAETITIA DUHAMEL PLAT + BOULE DE GLACE + SIROP ( POUR LES MOINS DE 12ANS)
composition selon arrivage, sauce champétre Penne au jambon artisanal, sauce au comté

au curry maison, riz vénéré ou

Filet de poisson (selon arrivage), pommes grenailles

LA POIRE 9 LA POMME 9
pochée aux épices, sirop d'hibiscus en textures plurielles, dentelle croustillante

a la cannelle

FONDANT CHOCOLAT 9
coeur coulant caramel, creme anglaise SELECTION DE FROMAGES AFFINES 9
au mais

BOULE DE GLACE ET/OU SORBET 2.5

VANILLE, CHOCOLAT NOIR, CAFE, CARAMEL FLEUR DE SEL, RHUM RAISIN, PISTACHE, CANNELLE,
Coco, CITRON VERT, FRAISE, FRAMBOISE, CASSIS, POMME, MENTHE, ANANAS, FRUIT DE LA PASSION

PRIX ET SERVICE COMPRIS _DETAIL DES ALERGENES DISPONIBLE SUR DEMANDE
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