
H O T E L &  R E S T A U R A N T  L E  S A U M O N  _  8 9  P L A C E  D E
L A  M A D E L E I N E  _  W W W . H O T E L D U S A U M O N . C O M

O R I G I N E  D E S  V I A N D E S :  F R / U E .  P R I X  N E T -  S E R V I C E
C O M P R I S  P O U R  V O T R E  I N F O R M A T I O N  E T  E N  V E R T U

D U  D É C R E T  2 0 1 5 _ 4 7  D U  1 7  A V R I L  2 0 1 5  _ N O T E Z
Q U E  N O S  P L A T S  P E U V E N T  C O N T E N I R  D E S

A L L E R G È N E S

Entrées

Plats

Desserts

L’œuf mayonnaise
 aux épices douces

Miroir à la framboise, chantilly et coulis de fruits rouges

Pièce du boucher,  pommes grenailles,
sauce espagnole

Terrine de cochon
 de la ferme du Louvier

Soufflé glacé au grand marnier

Boules de glace * 2

Assiette de fromages

Filet de poisson selon arrivage,
gnocchis poêlés

Salade printanière à la niçoise

Wok de poulet, petit épeautre aux
légumes

S O I R E E  E T A P E  

F O R M U L E  E N T R E E  +  P L A T  +  P E T I T  D E J E U N E R  O U  
P L A T  + D E S S E R T  +  P E T I T  D E J E U N E R  

5€

5€

15,5€

5€

5€

5€

5€

Hotel& Restaurant le saumon _ 89 PLACE DE LA MADELEINE  _ www.hoteldusaumon.com

Origine des viandes: FR/UE.  Prix net- service compris 
Pour votre information et en vertu du décret 2015_47 du 17 avril 2015 _Notez que nos plats peuvent contenir des allergènes 

Liste des allergènes disponible sur demande

Suggestion végétarienne

15,5€

15,5€

15,5€

5€

pistache -chocolat noir - noix de coco - cannelle - pommes - citron vert - passion - caramel fleur
de sel - fraise - menthe - café - cassis - rhum raisin - ananas - framboise


