Le Saumon

Hotel & Restaurant

MENU GROUPE
ENTREE PLAT DESSERT - 30€/PERSONNE
(HORS BOISSONS)

Cnirées

Feuilleté de Iégumes printaniers, créme de ricotta aux herbes Forfait boissons
Asperges blanches de pays, mousseline aux ¢pices douces Ap f/’”.i tif
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Salade printaniére ala nicoise Ot
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Plats
Supréme de volaille roti aux épices douces, grenailles et champignons, sauce
supréme revisitée
Filet de Merlu en crotte d'épices, Gnocchis poélés aux petits pois, émulsion marine
Boeuf mariné en cuisson lente, écrasé de pommes de terre al'ail des ours, Sup5C
. ) up.
lIégumes de saison, sauce espagnole P
Filet de bar, Iégumes de saison a la grecque, émulsion marine Sup.5€

Desserts
Entremet aux fruits exotiques, coulis mangue passion
Baba ivre de Rhum, ganache montée au chocolat blanc

Assiette de fromages

ORIGINE DES VIANDES: FR/UE. PRIX NET- SERVICE COMPRIS
POUR VOTRE INFORMATION ET EN VERTU DU DECRET 2015_47 DU 17 AVRIL 2015 _NOTEZ QUE NOS PLATS PEUVENT CONTENIR DES ALLERGENES
LISTE DES ALLERGENES DISPONIBLE SUR DEMANDE
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