
H O T E L &  R E S T A U R A N T  L E  S A U M O N  _  8 9  P L A C E  D E
L A  M A D E L E I N E  _  W W W . H O T E L D U S A U M O N . C O M

O R I G I N E  D E S  V I A N D E S :  F R / U E .  P R I X  N E T -
S E R V I C E  C O M P R I S  P O U R  V O T R E  I N F O R M A T I O N
E T  E N  V E R T U  D U  D É C R E T  2 0 1 5 _ 4 7  D U  1 7  A V R I L

2 0 1 5  _ N O T E Z  Q U E  N O S  P L A T S  P E U V E N T
C O N T E N I R  D E S  A L L E R G È N E S

Hotel& Restaurant le saumon _ 89 PLACE DE LA MADELEINE  _ www.hoteldusaumon.com

Origine des viandes: FR/UE.  Prix net- service compris 
Pour votre information et en vertu du décret 2015_47 du 17 avril 2015 _Notez que nos plats peuvent contenir des allergènes 

Liste des allergènes disponible sur demande

Le maïs en 3 façons

Brandade de cabillaud, sauce aux moules

Tiramisu aux fruits exotiques

Cheeseburger, pommes paille

La tomate à la framboise

Salade estivale

Les lasagnes traditionnelles

Entremet aux fraises

VENDREDI

MARDI

MERCREDI

ENTRÉE

PLAT

DESSERT

ENTRÉE

PLAT

DESSERT

Carpaccio de betteraves & nectarines, feta fumée

Moelleux aux amandes, mousse de citron meringuée

ENTRÉE

PLAT

DESSERT

Pissaladière du chef

PLAT

DESSERT

ENTRÉE

 MENU DU JOUR   

E N T R É E  +  P L A T  O U
P L A T +  D E S S E R T

19€

E N T R É E  -  P L A T -  D E S S E R T 24€

DU 05 AU 09 AOÛT

JEUDI

Pilons de poulet fermier, sauce aux épices douces


