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Entrées

Plats

Desserts

Les dernières tomates d’été en déclinaison, burrata fumée 

Tartelette citron basilic, meringue croquante 

Râble de lapin au beurre d’épices douces, sauce au champagne 

Terrine de saumon aux herbes, fruits secs, mesclun gourmand 

Pavlova à la figue,  crème fontainebleau 

Pêche du jour, hollandaise noire, sauce vierge 

S O I R É E  J A Z Z  
 E N T R É E  P L A T  D E S S E R T  

 5 0 € / P E R S O N N E
 

Hotel& Restaurant le saumon _ 89 PLACE DE LA MADELEINE  _ www.hoteldusaumon.com

Origine des viandes: FR/UE.  Prix net- service compris Hors boissons
Pour votre information et en vertu du décret 2015_47 du 17 avril 2015 _Notez que nos plats peuvent contenir des allergènes 

Liste des allergènes disponible sur demande
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