Le Saumon

Hotel & Restaurant

MENU GROUPE
ENTREE PLAT DESSERT - 30€/PERSONNE
(HORS BOISSONS)

ENTREES

FEUILLETE DE LEGUMES PRINTANIERS, CREME DE RICOTTA AUX HERBES

FORFAIT BOISSONS
ASPERGES BLANCHES DE PAYS, MOUSSELINE AUX EPICES DOUCES APERITIF
VIN
SALADE PRINTANIERE A LA NICOISE Eaux
CAFE
DIGESTIF

25€

PLATS

SUPREME DE VOLAILLE ROTI AUX EPICES DOUCES, GRENAILLES ET CHAMPIGNONS, SAUCE
SUPREME REVISITEE

FILET DE MERLU EN CROUTE D’EPICES, GNOCCHIS POELES AUX PETITS POIS, EMULSION MARINE
BEUE MARINE EN CUISSON LENTE, ECRASE DE POMMES DE TERRE A L’AIL DES OURS,
LEGUMES DE SAISON, SAUCE ESPAGNOLE

FILET DE BAR, LEGUMES DE SAISON A LA GRECQUE, EMULSION MARINE

DESSERTS

ENTREMET AUX FRUITS EXOTIQUES, COULIS MANGUE PASSION

BABA IVRE DE RHUM, GANACHE MONTEE AU CHOCOLAT BLANGC

ASSIETTE DE FROMAGES

ORIGINE DES VIANDES: FR/UE. PRIX NET- SERVICE COMPRIS
POUR VOTRE INFORMATION ET EN VERTU DU DECRET 2015_47 DU 17 AVRIL 2015 _NOTEZ QUE NOS PLATS PEUVENT CONTENIR DES ALLERGENES
LISTE DES ALLERGENES DISPONIBLE SUR DEMANDE
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