
Suprême de volaille rôti aux épices douces, grenailles et champignons, sauce
suprême revisitée

Entrées

Plats

Desserts

Feuilleté de légumes printaniers, crème de ricotta aux herbes

Entremet aux fruits exotiques, coulis mangue passion

Asperges blanches de pays, mousseline aux épices douces

Baba ivre de Rhum, ganache montée au chocolat blanc

Assiette de fromages

Filet de Merlu en croûte d’épices, Gnocchis poêlés aux petits pois, émulsion marine

Salade printanière à la niçoise

Bœuf mariné en cuisson lente, écrasé de pommes de terre à l’ail des ours, 
légumes de saison, sauce espagnole

M E N U  G R O U P E
 E N T R E E  P L A T  D E S S E R T  -  3 0 € / P E R S O N N E

 ( H O R S  B O I S S O N S )

Hotel& Restaurant le saumon _ 89 PLACE DE LA MADELEINE  _ www.hoteldusaumon.com

Origine des viandes: FR/UE.  Prix net- service compris 
Pour votre information et en vertu du décret 2015_47 du 17 avril 2015 _Notez que nos plats peuvent contenir des allergènes 

Liste des allergènes disponible sur demande

Filet de bar, légumes de saison à la grecque, émulsion marine

Sup.5€

Sup.5€

25€

F o r f a i t  b o i s s o n s

A p é r i t i f  
 V i n  

 E a u x  
 C a f é  

 D i g e s t i f


