LE MENU DU MIDI

DU 01 AU 04 OCTOBRE

ENTREE + PLAT OU
PLAT+ DESSERT 19€

ENTREE - PLAT- DESSERT 24€

MARDI
ENTREE Burrata fumée, tomates anciennes bio
PLAT Rable de lapin réti, sauce jean vignard

DESSERT Mousse de riz au lait, riz soufflé, glace pistache

MERCREDI

ENTREE Poireaux vinaigrette
PLAT Brochette de boeuf, sauce teriyaki

DESSERT Pain perdu, caramel, glace vanille

JEUDI
ENTREE Brouillade d’ceufs, julienne de légumes croquants
PLAT Gésiers de volaille fumés, sauce du tigre

DESSERT Saint Honoré

VENDREDI

ENTREE Taboulé automnal, créme montée aux herbes
PLAT Soupe de poisson, croltons a la rouille
DESSERT Chocolat liégois

Origine des viandes: FR/UE. Prix net- service compris
Pour votre information et en vertu du décret 2015_47 du 17 avril 2015 _Notez que nos plats peuvent contenir des allergéenes

Liste des allergénes disponible sur demande
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