
E N T R É E  +  P L A T  O U
P L A T +  D E S S E R T

E N T R É E  -  P L A T -  D E S S E R T

Taboulé automnal, crème montée aux herbes

Soupe de poisson, croûtons à la rouille

Chocolat liégois

Brochette de bœuf, sauce teriyaki

Pain perdu, caramel, glace vanille

Brouillade d’œufs, julienne de légumes croquants

Gésiers de volaille fumés, sauce du tigre

Saint Honoré

VENDREDI

MARDI

MERCREDI

ENTRÉE

PLAT

DESSERT

ENTRÉE

PLAT

DESSERT

Burrata fumée, tomates anciennes bio

Mousse de riz au lait, riz soufflé, glace pistache

ENTRÉE

PLAT

DESSERT

Poireaux vinaigrette

PLAT

DESSERT

ENTRÉE

19€

24€

DU 01 AU 04 OCTOBRE

JEUDI

Râble de lapin rôti, sauce jean vignard

LE MENU DU MIDI

Origine des viandes: FR/UE.  Prix net- service compris 
Pour votre information et en vertu du décret 2015_47 du 17 avril 2015 _Notez que nos plats peuvent contenir des allergènes 

Liste des allergènes disponible sur demande

Hotel& Restaurant le saumon _ 89 PLACE DE LA MADELEINE  _ www.hoteldusaumon.com


