S

Le Saumon

Hotel & Restaurant

' LES ENTREES '

TERRINE PERSILLEE Inclus
Cochon de la ferme du louvier, Mesclun

SALADE D'AUTOMNE

. Inclus
composition du moment
LE POTIMARRON
Velouté, labné aux agrumes, condiment a la truffe *3 €
LA TERRINE GOURMANDE ‘4 €
Graines de courge du Cameroun, boudin noir, figues
LE TOURTEAU +5 €
Mayo aux algues, avocat, fraicheur d'automne

. LES PLATS '

BURGER BRIOCHE
Saumon fumé maison, guacamole, salade croquante Inclus
PIECE DU BOUCHER | |
Sauce aux trois poivres ncius
SUGGESTION VEGE Inclus
Composition du moment
LA PECHE DU JOUR 16 €
Sauce au galinsoga, vierge du moment
POITRINE DE COCHON FERMIER +6 €
Sauce aux épices douces
JOLLOF RICE +4 €

Riz basmati aux épices douces, courge fumée, pickles

Origine des viandes: FR/UE. Prix net- service compris
Pour votre information et en vertu du décret 2015_47 du 17 avril 2015 _Notez que nos plats peuvent contenir des allergéenes
Liste des allergénes disponible sur demande

Hotel& Restaurant le saumon _ 89 PLACE DE LA MADELEINE _ www.hoteldusaumon.com
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Le Saumon

PP

Hoétel & Restaurant

LES DESSERTS

BABA IVRE DE RHUM
Ganache chocolat blanc

TARTE BOURDALOUE

Glace vanille, caramel de poires

FROMAGE
Sélection de fromages affinés

BOULE DE GLACE

Vanille - chocolat noir - café - pistache - caramel fleur de sel -
rhum raisin - citron vert - coco - mangue - fraise - framboise

Inclus

Inclus

Inclus

Inclus

MENU DU MIDI

Du mardi au vendredi

ENTREE PLAT DU JOUR OU PLAT DU JOURT DESSERT

ENTREE - PLAT DU JOUR - DESSERT

19 €
24 €

Origine des viandes: FR/UE. Prix net- service compris
Pour votre information et en vertu du décret 2015_47 du 17 avril 2015 _Notez que nos plats peuvent contenir des allergéenes
Liste des allergénes disponible sur demande

Hotel& Restaurant le saumon _ 89 PLACE DE LA MADELEINE _ www.hoteldusaumon.com


https://bookings.zenchef.com/results?rid=364246&pid=1001

