
LA FORMULE

 HÔTEL

ENTREE + PLAT + PETIT DEJEUNER 

OU 

PLAT +DESSERT + PETIT DEJEUNER

Supplément entrée ou déssert -  5€



BOUCHÉE À LA REINE 

PAIN PERDU

Saucisse fumée, garniture forestière

Champignons de paris en 2 façons

LES ENTRÉES 

+4 €

+5 €

+3 €

LES PLATS  

ÉCHINE DE COCHON

AGNEAU

SUGGESTION VÉGÉTARIENNE

PÊCHE DU JOUR

Cuisson aux épices douces, sauce à la truffe

Epaule rôtie au romarin, jus réduit à l’ail noir

Selon arrivage, vierge du moment

+5 €

+6 €

Origine des viandes: FR/UE.  Prix net- service compris 
Pour votre information et en vertu du décret 2015_47 du 17 avril 2015 _Notez que nos plats peuvent contenir des allergènes 

Liste des allergènes disponible sur demande

Hotel& Restaurant le saumon _ 89 PLACE DE LA MADELEINE  _ www.hoteldusaumon.com

TERRINE NORMANDE DE LA FERME DU LOUVIER, MESCLUN

Cochon de la ferme du louvier, Mesclun

Inclus 

Inclus 

PIÈCE DU BOUCHÉ

Inclus 

Inclus 

Inclus 
Sauce aux trois poivres

Composition du moment

CHOU FLEUR

Velouté à la noisette, pickles aux épices douces

LES DESSERTS 

BABA IVRE DE RHUM

BOULE DE GLACE

FROMAGE

Ganache chocolat blanc 

Vanille - chocolat noir - café - pistache - caramel fleur de sel - rhum
raisin - citron vert - coco - mangue - fraise - framboise

Sélection de fromages affinés

FONDANT AU CHOCOLAT

Sauce anglaise

Inclus 

Inclus 

Inclus 

Inclus 

SALADE COMPOSÉE DU MOMENT


