
Pêche du moment, risotto du chef, sauce vierge 

Assortiment de charcuterie de la ferme du LOUVIER, mesclun

Scintillant au chocolat

OU

OU

Biscuit Feuillantine chocolat praliné

Vol au vent à la Saucisse fumée, garniture forestière

P O U R  L E S  G R O U P E S  
 E N T R E E  P L A T  D E S S E R T  -  3 5 €  /  P E R S O N N E

( H O R S  B O I S S O N S )

U N  M E N U  U N I Q U E   P O U R  L ’ E N S E M B L E  D E S  C O N V I V E S

OU

Cuisse de canard en cuisson lente, sauce orientale

25€

Forfait
boissons

A p é r i t i f  o u
d i g e s t i f

3  m i s e s  e n
b o u c h e s

V i n
E a u x
C a f é

Origine des viandes: FR/UE.  Prix net- service compris 
Pour votre information et en vertu du décret 2015_47 du 17 avril 2015 _Notez que nos plats peuvent contenir des allergènes 

Liste des allergènes disponible sur demande

Hotel& Restaurant le saumon _ 89 PLACE DE LA MADELEINE  _ www.hoteldusaumon.com

LES ENTRÉES 

LES PLATS  

LES DESSERTS

Salade de poulet mariné, dans l’esprit d’une « césar » 

OU

OU

Joue/Paleron de bœuf confit, sauce vigneronne

OU

Poitrine de cochon fermier, sauce aux épices douces

OU
Croustillant poires caramel 

Assiette de fromages
OU


