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A L L E R G È N E S

Entrées Plats

Desserts

MENU ENFANTS 

Le petit pois

Pavlova

La pêche du jour

L’Asperge blanche

Le chocolat

Baba ivre de rhum

Boule de glace

Suprême de poulet
“jaune de Normandie”

La betterave “bio” Quasi de veau

Trilogie de quinoa

Emincés de boeuf ou Jambon blanc ou Filet de poisson  (selon arrivage)

Velouté aux fines herbes, œuf poché, lard fumé

 L A  C A R T E

Sauce d’inspiration grenobloise

En double cuisson, Mousseline à l’ail des ours,
chorizo Sauce opulente à la truffe

Cuite en robe des champs, mousse de chèvre,
hareng fumé

A basse température, sauce thaï

Aux petits légumes, émulsion végétale

Plat - boule de glace - sirop
Garnitures  pommes grenailles ou pasta 

14€

10€

25€

13€

10€

3€

24€

12€ 26 €

20€

Suggestion du jour 24€

10€

15€

Sélection de fromages affinés 10€

Hotel& Restaurant le saumon _ 89 PLACE DE LA MADELEINE  _ www.hoteldusaumon.com

Vanille -chocolat noir - café - pistache - caramel fleur de sel - rhum raisin - citron vert - coco -
mangue - fraise - framboise

Crémeux rhubarbe, mousse vanille

Mousse aérienne à la fleur de sel, sorbet vanille, croustillant cacao

G anache montée au chocolat blanc

Origine des viandes: FR/UE.  Prix net- service compris 
Pour votre information et en vertu du décret 2015_47 du 17 avril 2015 _Notez que nos plats peuvent contenir des allergènes 

Liste des allergènes disponible sur demande


