
R e p a s  d ’ a f f a i r e s  -  A n n i v e r s a i r e s
B a p t ê m e s  -  C o m m u n i o n s  . . .



H O T E L &  R E S T A U R A N T  L E  S A U M O N  _  8 9  P L A C E  D E
L A  M A D E L E I N E  _  W W W . H O T E L D U S A U M O N . C O M

O R I G I N E  D E S  V I A N D E S :  F R / U E .  P R I X  N E T -  S E R V I C E
C O M P R I S  P O U R  V O T R E  I N F O R M A T I O N  E T  E N  V E R T U
D U  D É C R E T  2 0 1 5 _ 4 7  D U  1 7  A V R I L  2 0 1 5  _ N O T E Z  Q U E

N O S  P L A T S  P E U V E N T  C O N T E N I R  D E S  A L L E R G È N E S

Du jour 

Entrée / Plat / Dessert
Entrée / Plat ou Plat / Dessert

De la carte
Entrée / Plat / Dessert, hors suggestions

LES MENUS 

Hotel& Restaurant le saumon _ 89 PLACE DE LA MADELEINE  _
www.hoteldusaumon.com

Origine des viandes: FR/UE.  Prix net- service compris 
Pour votre information et en vertu du décret 2015_47 du 17 avril 2015 _Notez que nos plats

peuvent contenir des allergènes 
Liste des allergènes disponible sur demande

Enfant

Filet de poulet ou Jambon blanc ou Filet de poisson (selon arrivage)

Plat - boule de glace - sirop

Suggestion salade 

Suggestion Plat 

Du mardi au vendredi , hors jours fériés 
Uniquement le midi 

https://bookings.zenchef.com/results?rid=364246&pid=1001
https://bookings.zenchef.com/results?rid=364246&pid=1001
https://bookings.zenchef.com/results?rid=364246&pid=1001
https://bookings.zenchef.com/results?rid=364246&pid=1001


Entrées
Gravlax de saumon

Burrata 

Aubergine

Emulsion gimgembre, brioche à la crème tartare, pickles

 L A  C A R T E

Gaspacho andalou, tomates cerise et concombre, harissa d”abricot

Confite et fumée au foin, crème aigrelette, vinaigrette truffée

13€

13€

13€

Hotel& Restaurant le saumon _ 89 PLACE DE LA MADELEINE  _ www.hoteldusaumon.com

Origine des viandes: FR/UE.  Prix net- service compris 
Pour votre information et en vertu du décret 2015_47 du 17 avril 2015 _Notez que nos plats peuvent contenir des allergènes 

Liste des allergènes disponible sur demande

Tataki de bœuf
Rhumsteak mariné aux épices douces, petits pois à la menthe, oignons frits

13€

Plats
Le Saumon d’Ecosse

L’entrecôte Normande 300g   (Menu +4€)

Travers de porc de la ferme du Louvier

Cuisson à l’unilatérale, Courgettes locales bio, Sauce colombo

Sur le Grill, Grenailles rôties, Sauce Béarnaise

 Cuisson à l’étouffée aux épices douces, Grenailles, Sauce chimichuri

Steak de lentilles et pois chiche, Crème aux herbes, pickles

23 €

Suggestion Salade 

Burger végétarien 

26 €

23 €

23 €

Desserts
Crumble de pêche

Tartelette citron

Baba ivre de rhum

Boule de glace

10€

10€

3€

10€

Sélection de fromages affinés 10€

vanille - chocolat noir - café - pistache - caramel fleur de sel - rhum raisin - citron vert - coco - mangue - fraise -
framboise

Pêche rôtie, glace vanille, sauce pêche hibiscus et croustillant sablé

Pâte sucrée, Crème amandine, Crémeux citron, Gel basilic

G anache montée au chocolat blanc

Voir Ardoise

Voir ArdoiseSuggestion Plat 


